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CACAO FINO DE AROMA EN MESOAMERICA

PRESENTACION
Proyecto Mesoamérica

El proyecto Mesoamérica fue lanzado oficialmente por los Presidentes y Jefes
de Estado y del Gobierno de México, Centroamérica y Colombia, el 18 de junio
de 2008 en el marco de la X Cumbre del Mecanismos de Didlogo y Concertacién
de Tuxtla, celebrada en Villahermosa, México, como resultado de un proceso de
restructuracion institucional.

En dicha Cumbre los mandatarios revisaron los procesos de reestructuracion
del «Plan Puebla Panama (PPP)», iniciando en la Cumbre para el Fortalecimiento del
PPP, celebrada en abril de 2007 en Campeche, México, y acordaron su evolucién
hacia el «Proyecto de Integracion y Desarrollo de Mesoamérica»: «Proyecto
Mesoamérican.

Los proyectos de la primera etapa del PPP contribuyeron sustancialmente a la
integracion fisica y al desarrollo regional mediante importantes avances en la
construccion de plataformas de infraestructura eléctrica, de telecomunicaciones
y de transporte, cuya materializacion es condicién necesaria para el desarrollo de
programasy proyectos mas ambiciosos en el ambito social.

En este sentido, el Proyecto Mesoamérica incorpora en su segunda etapa proyectos
de alto impacto social en areas de salud, medio ambiente, desastres naturales
y vivienda, representando con ello una gran oportunidad para que los paises
cooperantes puedan participar con su experiencia y recursos a la consolidacién
de las prioridades de la region.

El proyecto Mesoamérica ha logrado construir consensosy atraer recursos a prioridades
regionales, promoviendo lazos mas estrechos de cooperacién regional. Asimismo, ha
generado una nueva dindmica basada en la cooperacion, lo que propicia un proceso
de cohesion e identidad regional para el enfoque de problemas comunesy soluciones
de manera conjunta, bajo el principio de corresponsabilidad.

Tomando en cuenta el contexto politico y socioecondémico actual, el Proyecto
Mesoamérica busca fortalecer la integracion regional y generar nuevas opor-
tunidades en Mesoamérica.
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Conservacion Internacional México

Cl México es una asociacién civil mexicana, cuya meta es demostrar cdmo un buen
uso de nuestros recursos naturales beneficia al ser humano con agua, alimento,
estabilidad del clima, fuentes de ingreso y mas. Su misién se centra en una sélida
base cientifica, con alianzas y proyectos demostrativos en el campo, el apoyo 'y
fortalecimiento a las sociedades para el cuidado responsable y sostenible de la
naturalezay la biodiversidad global para el bienestar de la humanidad. Su visién es
un mundo saludable y préspero, en el cual las sociedades estdn comprometidas
con el cuidado y la valoracion de la naturaleza y la biodiversidad global para el
beneficio a largo plazo del ser humano y de todas las formas de vida en la Tierra.

Agencia Universitaria para el Desarrollo del Cacao-Chocolate

La AUDES Cacao-Chocolate es una entidad de Investigacién, Desarrollo Tecnolégico,
Innovacion, Transferencia, Capacitacion, Produccion y Servicios, constituida en
el marco legal y estructural de la Universidad Auténoma de Chiapas (UNACH), en
cuyo objeto social se contempla el Desarrollo Cientifico y Tecnoldgico orientado al
dominio, la generacién, difusion y aprovechamiento de conocimientos, tecnologias
innovadorasy productos, con el fin de coadyuvar a la mejora de la competitividad
del sector cacaotero. Integrada por académicos investigadores, con experiencia
disciplinaria en la produccion primaria, la industria y el desarrollo empresarial;
participan ademds estudiantes de pre y posgrado de los diferentes programas
educativos que se ofrecen en la UNACH. Cuenta con un laboratorio de agro-
tecnologias para el cacao, una biofabrica piloto para la produccién de bioinsumos
como biofungicidasy abonos, y un invernadero para la propagacién de plantas. Cuenta
ademas con el respaldo de la incubadora de proyectos y empresas de la UNACH.

Paisajes que alimentan el alma, CACAO

Los paisajes, entendiendo estos como los espacios temporales donde la naturaleza
y cultura convergen generando interacciones, han sido la cuna de tradiciones
culturales de nuestros pueblos y son la base de sitios turisticos que, junto con la
comida mexicana, han sido nombrados patrimonio de la humanidad. Por ello
Conservacion Internacional México puso en marcha la iniciativa «Paisajes que
alimentan el alma: cacao», cuya vision dentro del futuro cercano es alcanzar paisajes
que logren potenciar todos los servicios y beneficios que proveen al ser humano
de manera articulada, incluyendo: resiliencia climatica, seguridad alimentaria,
prosperidad, aprovechamiento de la produccién del pais y sobre todo la proteccion
de la diversidad y la genética de nuestros alimentos.
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INTRODUCCION

La sustentabilidad se enfoca en fomentar actividades, procesos sociales y econémicos
que sostengan la provision de los servicios ecosistémicos y la biodiversidad a largo
plazo. Se ha establecido también como un eje fundamental para el disefio y la
evaluacién de sistemas, en el manejo de recursos naturales, al tiempo que ha
permitido definir los denominados medios de vida sostenibles (Astier et al., 2008).

Las acciones de mitigacion (reduccion en la emisidon de gases de efecto de
invernadero) y de adaptacién (ajuste a las condiciones esperadas del cambio
climatico) son fundamentales para los productores en el contexto del clima
cambiante. Las practicas de reforestacién y conservacién son esenciales en
proveer tanto beneficios de mitigacion como de adaptacién, reduciendo la
cantidad de gases de efecto invernadero liberados a la atmdsfera, asi como
ayudando a ajustarse a condiciones esperadas tales como eventos extremos mas
frecuentes que se esperan debido al cambio climatico. Estas actividades proveen
resiliencia a los agroecosistemas.

La inclusion de género en las actividades de conservacion de los recursos naturales
también debe incluirse desde el disefio y planeacién de las acciones (Gonzalez-
Figueroa et al., 2007; Murga, 2009; Sass, 2002) de mitigacién al cambio climatico.
La transversalizacion del tema de género se logra cuando se incluyen las
preocupacionesy experiencias de hombres y mujeres en el disefio, implementacion
y monitoreo de los proyectos sostenibles, con el fin de lograr la incidencia en
politicas publicas, programas y demas estrategias de indole social, econémica o
politica, que puedan beneficiarse equitativamente (GWA & PNUD, 2006).

Los objetivos de desarrollo sostenible de la ONU al 2030 surgen como una vision
ambiciosa de lograr el desarrollo sostenible y mejorar los medios de vida de
manera sostenible. Dichos objetivos, tienen como eje central la igualdad y dignidad
de las personas, y buscar el cambio de nuestro estilo de desarrollo. Ademas de
incluir el respeto al medio ambiente, dicha agenda considera la alimentaciény
la agricultura como ejes centrales, para poner fin a la pobreza, el hambre y para
responder al cambio climatico (FAO, 2016).

Bajo este contexto, en América Latina el cacao' (Theobroma cacao L.), es uno de
los cultivos agricolas que pueden servir como vias para lograr la sostenibilidad

El Alimento de los Dioses. Kakaw (Maya), Cacahuatl (N4huatl), Si'va (Mixteco), Chudencht (Otomi),
Bizida (Zapoteco), son algunos de los nombres otorgados al Cacao en las lenguas indigenas en
México. Si bien el termino Theobroma, es otorgado por la ciencia, no obstante, su descubrimiento y
usos naturales, religiosos, medicinales y hasta econdémicos ya estaban presentes en la cosmovision

mesoamericana, aun antes de su estudio y nombramiento.
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econdmicay de recursos naturales. Desde un punto de vista agroecolégico, los
sistemas agroforestales de cacao (i.e. plantaciones de cacao con diversay moderada
(50%) sombra de arboles) son considerados cultivos de alto valor ecolégico (Lopez
etal.,2012), centros de conservacion de la biodiversidad (Sanchez, 2012), asi como
una estrategia de produccién para el aprovechamiento diversificado de los recursos
naturales (Gomez & Piedra, 2003). También son calificados como un dinamizador
del desarrollo territorial? y constituyente de condiciones econémicas, sociales,
culturales y politicas con importantes aportes en la economia de la sociedad a
diferentes escalas y territorios (Gémez, 2014; Murthy et al., 2013).

Los sistemas agroforestales® de cacao permiten el rescate de practicas culturales,
mediante el empleo de practicas de produccién sostenible de la poblacién local.
Deigual maneray con una serie de condiciones politicas habilitantes, pueden
ser parte de mecanismos de pago por servicios ambientales para los pequefios
productores debido a su alta capacidad de almacenamiento y fijacién de carbono
(Ortiz & Riascos, 2006).

Cerca de 50 millones de agricultores dependen del cultivo del cacao en todo el
mundo (Swisscontac, 2016). Dentro de los paises reconocidos por la ICCO (2015)*
como productores de cacao fino y de aroma, Costa Rica, Nicaragua y México son
reconocidos por tener 100% de produccion de esta categoria, el 95% Colombia,
el 75% Ecuador, y del 1-50% Belice, Republica Dominica, Guatemala, Hondurasy
Panama. Lo anterior representa para Mesoamérica una oportunidad de insercién en
los mercados internacionales, pues se ha consolidado como el principal productor
de las variedades de cacao que ofrecen un cacao fino y de aroma®. Sin embargo, la
produccion en la region se esta reduciendo, existen diversas causas que minimizan
su produccién, entre ellas la productividad, manejo forestal, plagas y enfermedades,
falta de politicas que lo promuevan, precio en el mercado, cambio climatico, entre
otras (Swisscontac, 2016).

Paralelamente «La bebida de los dioses», como se identificaba al chocolate®y la
produccion de cacao, resulta ser una fuente importante de ingresos y tradicion

Organizacion Internacional del Cacao. 2016. Declaracion de Bavaro sobre el cacao. Tercera
conferencia Mundial sobre el cacao. Republica Dominicana.

Los sistemas agroforestales, son considerados sistemas que «entrelazan y retroalimentan
conocimientos, racionalidades e innovaciones campesinas modernas» (Huato & Toledo, 2016), y
como formas tradicionales de la unidad de suelo donde las plantas lefiosas crecen con cultivos
agricolas y/o animales. Un sistema agroforestal, permite la interaccion ecologica y econdémica entre
sus diferentes componentes (Mosquera-Losada et al., 2015).

Fuente: ICCO, http://www.icco.org/about-cocoa/fine-or-flavour-cocoa.html

El cacao fino de aroma y fino se distingue por su sabor fino, incluye notas frutales, florales, herbales
y de madera (ICCO, 2015).

La palabra Chocolate deriva de la palabra «Chocolate. De etim. obsc; cf. nahua chocdatl, de x6coc,

amargo y atl, agua», de acuerdo a la Real Academia Espafiola (Hernandez, 2013).
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cultural en los paises de Mesoamérica. Razon por la cual ha sido identificado como un
elemento estratégico para llevarlo al estudio en los paises del proyecto Mesoamérica.

El proyecto Mesoamérica

Desde el 2008, como resultado de la X cumbre del Mecanismo de Dialogo y Con-
certacion de Tuxtla, en Villahermosa, Tabasco, se acordé la transicién de la «Cumbre
para el Fortalecimiento del PPP» hacia el «Proyecto de Integracion y Desarrollo de
Mesoamérica» estableciéndose como una estrategia que busca la integracion y el
trabajo conjunto de los paises que se localizan dentro del Corredor Biolégico
Mesoamericano (CBM): Belice, Colombia, Costa Rica, El Salvador, Guatemala,
Honduras, México, Nicaragua, Panamay Republica Dominicana. Esto con el fin de
implementar proyectos e instrumentos que favoreceran a las poblaciones presentes
en este corredor, en materia de infraestructura, interconectividad y desarrollo social.

Es asi que el Banco de Desarrollo de América Latina (CAF) apoya el disefio y la
ejecucion del proyecto «Fortalecimiento de la cadena de valor del cacao fino de
aroma, mediante el desarrollo de capacidades en areas, paisajes y zonas de co-
nectividad en el Corredor Biolégico Mesoamericano (CBM)». El objetivo de este
proyecto es «Fortalecer la cadena de valor de la produccién agroforestal de cacao
fino de aroma en areas, paisajes y zonas de conectividad que conforman el CBM»/,
mediante el desarrollo de capacidades de productores, técnicos y organizaciones
e instituciones relacionadas. En coordinacion con la Direccién Ejecutiva del
Proyecto Integracién y Desarrollo de Mesoamérica y con el asesoramiento técnico
y financiero de la Comision Nacional para el Conocimiento y Uso de la Biodiversidad
(CONABIO) de México.

En el marco de dicho proyecto, se llevo a cabo el presente «Estudio comparado de
casos de produccién sostenible de cacao fino de aroma en Mesoamérica», ejecutado
por Conservacion Internacional México A.C. (Cl México) y la Agencia Universitaria
de Desarrollo de la Universidad Auténoma de Chiapas (AUDES CACAO-UNACH). El
objetivo fue conducir un estudio comparado de casos de produccién sostenible
de cacao fino de aroma en Mesoamérica analizando multiples aspectos para
determinar retos y oportunidades. A partir del analisis de aspectos socioecondémicos,
tecnolégicos, fitosanitarios, culturales, de conservacion y uso sostenible de los
recursos naturales que son consideradas en la actividades que desarrollan los
productores identificados en los 10 paises miembro del proyecto Mesoamérica.

Dicho estudio retomé las experiencias que Cl México y la AUDES CACAO-UNACH,
han tenido en los Gltimos afios con su iniciativa «Paisajes que alimentan el alma:

Ver www.proyectomesoamerica.org/joomla/Boletin2016/BInterno122016.pdf
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cacao». Donde se ha implementado una metodologia de inclusién de actores clave
en la definicién de un concepto de produccién sostenible de cacao fino de aroma
y definiendo criterios para evaluar experiencias, asi como en la identificacién de
experiencias relevantes en la region Mesoamérica.

El presente documento forma parte de los resultados del estudio de casosy pretende
ser referencia para la produccion sostenible de cacao fino de aroma en la region.

METODOLOGIA

El «Estudio de casos de produccién sostenible de cacao fino de aroma en Mesoamérica»
fue desarrollado en seis fases: 1. Revision bibliografica, 2. Definicién de conceptos,
3. Identificacion de criterios de evaluacion, 4.Colecta de informacion, 5. Identificacion
y evaluacién de casos y 6. Analisis de datos. El esquema metodolégico se
encuentra en la Figura 1.

Figura 1. Diagrama de las fases ejecutadas para la realizacion del proyecto

Consultoria 2. Se identificaran casos
de produccion sostenible de cacao
fino de aroma en Mesoamérica.

Disefio de entrevista
semiestructurada.

Categorizacion/
“Teoria fundamentada”.

Nota: En color azul se presentan el nombre de la presente consultoria. En color naranja
representa el vinculo existente con la consultoria 1 del proyecto general. En verde
y rojo, el vinculo con las consultoria 3 y 4, respectivamente. En rosa, las herramien-
tas usadas en el proceso de la investigacion. Este diagrama fue el presentado en la

propuesta original.

El término actor se define a partir de la idea de accion: el actor (o el agente) es todo aquel sujeto que

actua, en otras palabras, el sujeto de la accion (Garcia, 2006).
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FASE 1. REVISION BIBLIOGRAFICA PARA LA
IDENTIFICACION DE ACTORES CLAVE

Como primer punto del estudio, fue necesario realizar una revision bibliogréfica sobre
textos existentes en materia de produccién sostenible de cacao fino de aroma e
identificar actores® clave que llevaran a una discusién y definicion de un concepto,
criterios y casos representativos en la region. La identificacion de actores clave
se realizé mediante el analisis y sistematizacion de 30 fuentes entre documentos
académicos, sitios web, informes y reportes de investigacion tanto en internet,
como los documentos provistos por diferentes actores, entre ellos la bibliografia
obtenida por el Proyecto Mesoamérica, y documentos recopilados en la iniciativa
«Paisajes que alimentan el alma: cacao». Una vez teniendo el listado de actores,
se procedié a caracterizarlos contemplando los siguientes aspectos:

«  Tipo de actor. Divididos en: actores con incidencia y competencias politicas,
gubernamentales, académicos, técnicos, productivas, empresarialesy ONG's.

«  Cobertura geogrdfica. En qué region ha desarrollado proyectos en temas
de cacao, sea a nivel regional, nacional o en mas de un pais.

+  Rol. Tipo de mandato que tiene el actor y qué competencias tiene en
proyectos relacionados al tema de cacao.

Posterior al primer listado y caracterizacion de actores, se aplico el muestreo en
cadena o «Bola de nieve» (Goodman, 1961; Mendieta, 2015; Olvera et al., 2011),
el cual consiste en un método de muestreo no probabilistico, donde a través del
contacto con actores clave se solicita identificacion de nuevos actores que pueden
aportar en la investigacion. Este muestreo fue aplicado a informantes clave y
facilitadores de otras consultorias del proyecto Mesoamérica, para la validaciony
recomendacion de nuevos actores que aportaran informacion relevante al proyecto.

FASE 2. DEFINICION DEL CONCEPTO «PRODUCCION SOSTENIBLE
DE CACAO FINO DE AROMAY; CRITERIOS DE EVALUACION DE
CASOS REPRESENTATIVOS

Para efectos del estudio, la definicion del concepto produccion sostenible de cacao
fino de aroma fue realizada a partir de la revision bibliografia técnico-cientificay de un
didlogo virtual con informantes clave realizado el 30 de marzo de 2017. Dicho dialogo
permitié establecer una estandarizacion para entender el significado de produccion
sostenible de cacao fino de aroma, a partir de seis preguntas generadoras:
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«  iQuéentendemos por produccion sostenible?

«  ;Quéentendemos por cacao fino de aroma?

«  ;Quéindicadores deben considerarse para analizar sistemas de produccién
sostenible de cacao fino de aroma?

«  iQué experiencias representativas conocen en su pais, que deban ser
analizadas como sistema de produccién sostenible de cacao fino de aroma?

«  jCudles son los retos y oportunidades a nivel local de los sistemas de
produccion sostenible de cacao fino de aroma?

«  ;Quéotros actores sugiere que deban participar en el proceso?

Adicionalmente, durante el didlogo virtual, se identificaron las teméticas, que de
acuerdo a los actores clave, deberian considerarse como criterios de evaluacion
sobre produccién sostenible de cacao fino de aroma.

FASE 3. IDENTIFICACION DE CRITERIOS DE EVALUACION A PARTIR
DEL DIALOGO VIRTUAL

Posterior a la generacién del concepto, se procedié a identificar los criterios de
evaluacion y los casos de estudio sobre produccion sostenible de cacao fino de
aroma. En la Figura 2, se observan los criterios de evaluacién y tematicas propuestas
a partir del didlogo virtual, que se consideraron para realizar la evaluacion en
campo de los grupos.

Figura 2. Criterios de evaluacién considerados en los
cuestionarios para la aplicacién en campo

Cultura organizacional:
organizacién y capacidad
autogestiva.

Productividad y rentabilidad

Calidad de vida. del sistema.

Préacticas
agroecoloégicas en el
proceso productivo
y manejo post cosecha.

Géneroy 8
juventud rural. u

Cambio climatico,

Comercializacién resiliencia y
de productos. adaptacion.
Calidad
productiva. Tipos de aprovechamiento

de cacao y otros productos
del sistema.
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La siguiente tabla (Tabla 1), muestra en resumen, los temas y subtemas que se
consideraron para la estructuracion de las entrevistas. Cada uno de los temas fueron
considerados los primordiales por actores participantes en el dialogo virtual.

Tabla 1. Tematicas abordadas en las entrevistas para la identificacion de caso
de estudios con aplicacion de practicas de produccién
sostenibles de caco fino de aroma

Subtemas

- Objetivos
- Resolucion de
problemas
-Desarrollo de
funciones

-Comercializacion
- Produccion de cacao
en la Gltima cosecha

- Satisfaccion de nece-
sidades basicas
- Ubicacion
- Acceso a nuevas
tecnologias
- Medicamentos na-
turistas
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FASE 4. COLECTA DE INFORMACION

La entrevista semiestructurada fue el instrumento metodolégico utilizado para
colectar informacion de los casos de produccién sostenible del cacao fino de aroma.
La metodologia incluy6 preguntas cerradas y abiertas. Las preguntas cerradas
contenian una serie de alternativas de respuesta en escalas de intensidad o
apreciacion (Lastra, 1999a,2000b). La aplicacién de preguntas abiertas complemento
la informacion (Geilfus, 1997).

Para la aplicacion del cuestionario en campo, se realizé la validacién de caso piloto
y experto (Martinez-Carazo, 2006) mediante la ejecucion del cuestionario a tres
productores del proyecto productivo con los que Cl México trabaja actualmente.
El grupo elegido fue el de Productores de Cacao Sostenible Raymundo Enriquez
(RAYEN), ubicado en Tapachula, Chiapas. Se eligi6 esta organizacién debido a que
el grupo ha implementado procesos de produccion sostenible de cacao fino de
aromay se ubica en las cercanias de la oficina de campo de Cl México en Tapachula.
La aplicacién de caso piloto y experto permitio identificar preguntas confusas,
lenguaje utilizado y ajustar la extensién del cuestionario.

La validacion del cuestionario se realizé con expertos de diversas instancias:
Rainforest Alliance, IICA, Swisscontac, AUDES-UNACH, UPTC, CATIE, CONABIO,
MiAmbiente, SINAP, CAF, CENTROGEO, UCI, Proyecto Mesoamérica, Tisano the
Cacao Company, Cl, técnicos y consultores independientes.

Las entrevistas fueron codificadas con una clave la cual se construyé con la inicial del
nombre de cada organizacion, sexo del entrevistado, pais visitado y fecha de aplicacion.

FASE 5. IDENTIFICACION/EVALUACION DE CASOS: SISTEMATIZACION
GEOGRAFICA DE CASOS REPRESENTATIVOS Y RUTAS DE VISITA

Para la identificacion de casos representativos se retomo la técnica de «Bola de
nieve» (Mendieta, 2015; Olvera et al., 2011), en donde los actores participantes en
el Didlogo Virtual, recomendaron los grupos productivos para ser entrevistados. La
eleccion del nimero de organizaciones concluyd una vez que no hubo «informacién
relevante»® de mas grupos productivos a partir de la opinién de los actores. La
aplicacion de las entrevistas fue presencial, y se obtuvieron un total 21 grupos. Las
entrevistas fueron dirigidas a los representantes de cada una de las organizaciones,
considerando que la informacién que proporcionaran es basada en la experiencia
y conocimiento que los informantes tienen sobre los miembros de su organizacion.

Saturacion tedrica: el principio de saturacion tedrica consiste en dar como terminada la basqueda
de informacion cuando las respuestas de los entrevistados es repetitiva y no hay un aporte de

informacion relevante (Glaser, 2002).
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Consecuentemente se procedi6 a la caracterizacién y jerarquizacion de los mismos,
tomando en cuenta la ubicacién, tiempos de recorrido, contactos y enlaces directos
de cada una de las organizaciones de los paises que conforman el Proyecto
Mesoamérica: México, Guatemala, Belice, Honduras, El Salvador, Nicaragua, Costa
Rica, Panama, Colombia y Republica Dominicana. La coordinacién de las visitas
estuvo a cargo del equipo de CI México-AUDES CACAO-UNACH y de los representantes
de las organizaciones productoras. La visita se llevé a cabo del 21 de abril al 26 de
mayo de 2017. Se establecieron rutas de visitas como lo muestra la Tabla 2.

Tabla 2. Rutas de visitas y trabajo de equipo para la evaluacién de casos
representativos en produccion sostenible de cacao fino de aroma.

Rutas de visitas Responsables Fecha

Ruta 1: Colombia

Colombia: CORTIPAZ, Arroyo David Olvera Alarcon 21 al 26 de abril
Negroy FEDECACAO de 2017
Ruta 2: México
México: RAYEN, COMALCALCO, Jorge Sanchez Roman, David Olvera, 3 al 6 de mayo
TECPATAN y Arrollo Afiladero Orlando Lépez Baez y Sandra Ramirez
Gonzalez

Ruta 3: Guatemala, Belice, Honduras, El Salvador, Nicaragua

Guatemala: APROCA, ASECAN Jorge Sanchez Roman, Maeli Faviel 6 de mayo
Cortez y René Villanueva
Guatemala: MAYAKAKAW Jorge Sanchez Roman, Maeli Faviel 7,8y 9 de mayo
Cortez y René Villanueva
Belice: TCGA Jorge Sanchez Roman, Maeli Faviel 10 de mayo
Honduras: APROCACAHO Cortez y René Villanueva
Ruta 4. Costa Rica
Costa Rica: ACOMUITA y APPTA | David Olvera Alarcon | 2526 de mayo
Ruta 5. Panama
Panama: COCABO Orlando Lépez Baez y Sandra Ramirez | 25y 26 de mayo
Gonzalez

Una vez en campo, se georeferenciaron las fincas cacaoteras visitadas, para
posteriormente generar un mapa de ubicacién del recorrido. Las georeferencias
realizadas se compartieron para el desarrollo de la plataforma ejecutada por la
consultoria 1 del proyecto general a cargo del CENTROGEO™.

Encargados de la consultoria «Implementacion de una plataforma de informacion territorial del

sistema productivo del cacao en el CBM» del Centro de Investigacion en Geografia y Geomatica.
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FASE 6. ANALISIS DE DATOS

Una vez obtenidos los datos se procedié al vaciado, sistematizacién y analisis
de entrevistas. El analisis se hizo aplicando estadistica descriptiva, usando las
graficas que representaran mejor la sistematizacién de los datos y de los temas
evaluados. Paralelamente se realizé el escrito del documento final.

RESULTADOS
Actores en la cadena de valor del cacao

Durante el estudio de casos se identificaron un total de 68 actores clave. Se
agruparon en siete sectores: academia, consultores independientes, compradores,
organizaciones de la sociedad civil, organizaciones no gubernamentales, agencias
certificadoras, organizaciones gubernamentales, y empresas privadas. La
Figura 3, muestra el porcentaje de cada sector por pais que tuvo incidencia en
el proceso de investigacion.

Figura 3. Sectores identificados en la cadena de valor del cacao durante el estudio
de casos de produccion sostenible de cacao fino de aroma en Mesoamérica
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ESTANDARIZACION DEL CONCEPTO «PRODUCCION SOSTENIBLE DE
CACAO FINO DE AROMA» Y CRITERIOS DE EVALUACION

Previo a la estandarizacién del concepto «Produccion sostenible de cacao fino de
aroman, se llevo a cabo un didlogo virtual liderado por Conservacion Internacional
México y la Universidad Auténoma de Chiapas, con fecha 30 de marzo del 2017 via
GoToMeeting a las 10:00 am, hora del centro de México.
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Dicha reunioén virtual estuvo concurrida por los siguientes actores de los paises
participantes (Figura 4).

Figura 4. Participacion de actores clave por paises en la estandarizacién del
concepto sobre produccion sostenible de cacao fino de aroma

© El Salvador © México @ Costa Rica @ Colombia Panama

® Guatemala @ Venezuela ® Nicaragua

Dr. Luis Fabio Aranzazu Hernandez, Alvaro Alvarado Gaonay Nery Londofio de Co-
lombia; Vianney Abrego, Guillermo Vazquez, Fernando Campos, Dimas Lopez, Alba
Margarita Salazar y Victor Santos de El Salvador; Guillermo Garcia de Guatemala;
Jesus Trujillo, Alberto porras, Orlando Lopez Baez, Sandra Isabel Ramirez, Cindel
Veldzquez de México; Celia Harvey, Lidia From Cea, Jesica Palomeque y Meivis Ortiz
de Costa Rica; Roberto Alfredo Mejia y Humberto Jarquin Espinoza de Nicaragua;
y Jhoana Verhook de Venezuela.

Como resultado de la participacion de los actores clave en el didlogo y para efectos
de este estudio, se definio6 el enfoquey la construccion del concepto de «produccién
sostenible de cacao fino de aromav. La Figura 5, hace una presentacion de las palabras
clave plasmadas durante el didlogo, mismas que fueron ubicadas de acuerdo a
cada una de los componentes del desarrollo sostenible.

Figura 5. Esquema representativo de las tres categorias identificadas y las
palabras clave mas sobresalientes en relacidn a lo que debe entenderse sobre
produccion sostenible y cacao fino de aroma para efectos del estudio
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Posteriormente, se atendio la pregunta: ;qué entendemos por cacao fino de aroma?
SegUn los participantes, el cacao fino de aroma resulta de la interaccion de diversos
factores entre los que destaca: el entorno natural donde se cultivan las variedades
autdctonasy los procesos realizados posteriores al cultivo (Figura 6).

Figura 6. Factores que intervienen en la produccion de un cacao fino de aroma,
segun la opiniodn de los actores participantes
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Posterior al analisis por actores y las palabras clave identificadas, se procedio a
la formulacién del concepto. Este incluy6 las dimensiones sociales, econdmicas
y ambientales que debe considerar una produccion sostenible de cacao fino de
aroma en Mesoamérica, siendo consensuado el concepto entre los participantes
de la siguiente manera:

La produccién sostenible de cacao fino de aroma contempla el equilibrio entre el bien-
estar social, la distribucion equitativa de los ingresos econdmicos, asi como la conser-
vacion de los servicios ecosistémicos donde crece el cacao. Abarca la sostenibilidad
ecolégica, social y econémica.

«Esta produccion incluye el uso eficiente de los recursos ambientales, humanos, econé-
micos y materiales, el manteamiento de los servicios que brindan los sistemas agrofo-
restales, las condiciones sociales y antropoldgicas de las poblaciones productoras, las
variedades de cacao nativas (criollos, trinitarios e hibridos) y los procesos adecuados
de cosechay post cosecha (artesanal o semi industrial) que potencializan las caracte-
risticas organolépticas como el sabor, olor a flores, frutas y texturas agradables, que
son producto de la interaccién con especies vegetales que conforman el sistema agro-
forestal del cacao».

«La produccién sostenible, ademas, busca mejorar la resiliencia del cacao y las comuni-
dades frente al cambio climatico. El cacao fino de aroma es el resultado de la interaccion
con factores geograficos como el suelo, el clima, la altura, la temperatura y la humedad,
lo cual facilita el desarrollo de denominaciones de origen».

Dichos conceptos fueron validados por los actores participantes, a través de la
retroalimentacién sobre el conceptoy en un taller de validaciéon llevado a cabo en
el marco de la mesa de negocios del proyecto de Fortalecimiento de la cadena de
valor del cacao en Mesoamérica, donde participaron varios de los actores clave
en Costa Rica, en el mes de mayo de 2017.

CASOS DE ESTUDIO EN PRODUCCION SOSTENIBLE DE CACAO FINO
DE AROMA: DATOS GENERALES

Se entrevistaron un total de 21 casos que implementan practicas de produccion
sostenible de cacao finoy de aroma. Los resultados estan expresados en graficas
que representan el total de las 21 organizaciones entrevistadas. Estos 21 grupos
suman un total de 9007 productores (Figura 7 y Tabla 3).
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Figura 7. Ubicacién de las 21 experiencias en produccion de cacao fino de
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Tabla 3. Casos de estudios identificados en produccion sostenible de cacao fino
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Nicaragua CACAONICA 350
. 75
Costa Rica 932

Entre los 21 casos entrevistados, se identificd dos tipos de organizaciones, tres
empresas familiares y 18 organizaciones productoras (Figura 8).

Figura 8. Formas de organizacion identificadas para la produccién de cacao fino
de aroma en Mesoamérica

(21) Organizaciones

Empresas familiares:

- Finca La Concepci6tn
- Finca La Granja

- Arroyo Afiladero

productores.

1' 8 Organizaciones de

La edad promedio de los productores es de 55 afos, el 95% cuentan con una
escolaridad basica (Figura 9). El 87% de los entrevistados considera que el cacao
es la principal fuente de ingresos econémicos en su familia.

Figura 9. Resumen de los datos generales de los productores entrevistados
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Caracteristicas de los miembros los productores
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PRODUCTIVIDAD, COSECHA Y POSTCOSECHA

La mas recientemente clasificacion de los grupos genéticos en Latinoamérica
efectuada por Motamayor et al., (2008) revel6 la presencia de 10 grupos genéticos
de cacao, aunque segln estos autores, dentro de estos grupos, cada uno tiene sus
propias caracteristicas, que varian en cuanto al potencial productivo, adaptacion,
resistencia a enfermedades y calidad organoléptica y nutricional.

Esta diversidad genética, a la vez que constituye un gran reservorio de genes de la
especie cacao, se ve reflejada en la calidad organoléptica de sus semillas, algunas
de ellas ya han sido reconocidas en los mercados especializados.

El estudio permitié evidenciar que dentro de las plantaciones de las 21 casos
visitados existe una mezcla de material genético producto de la hibridacién
natural entre las variedades nativas con caracteres de tipo criollo y los forasteros
introducidos provenientes de América del Sur; fenédmeno que ha sido favorecido
por la biologia floral, la polinizacion y la alogamia genética del cacao (Figura 10).
Los productores hacen referencia a poblaciones bajo el nombre de variedades
denominadas comUnmente como: trinitario, forastero, criollo, semilla tradicional,
hibridos y clones. El 38.4% de las organizaciones aseguro tener en su parcela cacao
de tipo trinitario, el 26.92% de tipo criollo y el 15.38% de tipo forastero. Ademas, el
3.84% de los informantes, expresaron la presencia de materiales denominadas como
semilla tradicional. Es notoria la inclusion de material clonal en las plantaciones,
dado que el 10% de los entrevistados manifestaron el cultivo de este material.

Figura 10. Variedades de cacao presentes en plantaciones de cacao de las 21
organizaciones productoras visitadas

Variedad de cacao en las parcelas

cacaoteras
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35%
30%
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Origen del material genético

Respecto al origen del material genético presente en las plantaciones de cacao
(Figura 11), 12 organizaciones indicaron que la obtencién del material es de origen
local, posiblemente asociado a materiales originarios mesoamericanos. También
estan presentes aquellos provenientes de la FHIA, del CATIE, de proyectos llevados
a cabo por las dos entidades anteriormente mencionadas, de la Universidad del
Salvadory algunos productores desconocen el origen del material genético.

Figura 11. Origen del material genético del cacao con las que cuentan las
plantaciones de cacao en los 21 casos de estudio

Origen del material genético

12

Numero de organizaciones
N

Local CATIE FHIA Univ. de  Indefinido
El Salvador

Procedencia del material genético en las plantaciones
de cacao

Edad de las plantaciones

La variedad de afios de las plantaciones en las organizaciones, oscila entre recién
establecidos a plantaciones de mas de 100 afios, con un promedio de 30 afios de
edad (Figura 12). De las 21 organizaciones productoras, siete mencionaron tener
plantaciones entre 25-50 afios, cinco de 4-10 afios, las otras cinco plantaciones
menor a cuatro afios, las plantaciones mas viejas datan del afio 1875, estas fueron
mencionadas por el sefior Eduardo Zacapa de Finca La Concepcion en El Salvador.

Figura 12. Edad en afios de las plantaciones de cacao en las parcelas cacaoteras
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Distancia de siembra

Dentro de las practicas productivas implementadas por las organizaciones
entrevistadas, es la distancia de siembra entre las plantas de cacao, siendo los
3x3m, 4x4y 3.5x3.5 (Figura 13). La distancia entre plantas varia de acuerdo a las
caracteristicas del terreno y el clima. En un informe de CENSALUD, sefialan que
zonas donde existe mucha luz deben colocarse un mayor nimero de plantasy en
las zonas donde hay mayor cantidad de lluvia y poca luz se debe poner menos
plantas (Quiroz & Mestanza, 2012). También se recomienda que para zonas
hiumedas la densidad de siembra sea de 4x4 m y para zonas secas es 4x3 m,
ademas porque permite elevar la densidad de la plantacién (Prado & Alonso, 2006).

Figura 13. Distancia de siembra en metros de las plantaciones de cacao de
acuerdo a la opinién de los casos identificados
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Planeacion de actividades productivas
Dentro del proceso productivo se aprecia que la mayoria de los grupos de productores
tienen manual con un protocolo de cosecha, calendario de cosecha, plan de manejo

de plagas y enfermedades, algunos llevan registros de su produccion (Figura 14).

Figura 14. Planificacion de las actividades productivas en la plantacién llevada
a cabo por los productores
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Actividades productivas

Las practicas de manejo de las plantaciones estd representada por tres actividades
basicas, la poda es la practica de produccion mas comun que realizan los productores,
el control manual de las malezas o arvenses y la practica menos frecuente es la
fertilizacion organica.

Figura 15. Practicas de manejo que implementan los productores para el control
de plagasy enfermedades en sus parcelas
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Practicas de manejo de la plantacion
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En la Figura 16, se observa las diversas actividades que los productores realizan
para controlar las plagas y enfermedades en sus plantaciones de cacao. Las
actividades mayormente practicadas son la poda, remocion de frutos enfermos,
la siembra de plantaciones resistentes y la aplicacion del caldo sulfocalcico.

Figura 16. Practicas para el manejo de plagas y enfermedades que
efecttan los productores

Practicas para el manejo de plagas y enfermedades en las plantaciones de
cacao
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Dentro de las formas para realizar la propagacién de las plantas de cacao, el injerto
es la técnica mas comun en 10 grupos productivos, nueve grupos propagan las
plantas mediante semilla e injertos y tan solo dos por semilla (Figura 17).
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Figura 17. Técnicas de propagacién de las plantaciones de cacao
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Practicas de manejo de residuos

Dentro de las diversas practicas para el manejo de residuos que desarrollan los
casos de estudio, la del composteo de la cascara de cacao es la mas frecuente
con el 43.3%, seguida por la del reciclaje (13.3%) y las fosas (10%). Las de menor
utilizacion son la clasificacion de residuos organicos (6.7%), pozo séptico, uso de
biodigestory canales de estabilizacién, cada uno con un 3.3%; ademas el 6.7% ma-
nifesté que no realiza ninguna de las practicas anteriores y que tan solo el 36.7%
realiza el acopio de plasticos, residuos téxicos y otros envases (Figura 18 y 19).

Figura 18. Practicas de maneio de residuos
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Figura 19. Recoleccién de cascaras de cacao para llevar cabo el proceso de
compostaje. Fotos tomadas en Parcelas de MAYAKAKAW en Guatemalay
CACAONICA en Nicaragua

Proceso de poscosecha
El proceso de poscosecha es fundamental para lograr un cacao fino de aroma.

Beneficio: El proceso de beneficio consiste en la fermentacion y secado de los
granos, en estos procesos inicia el desarrollo del aroma, sabory color de la
almendra para obtener un cacao fino de aroma. Se identificaron cuatro tipos
de infraestructura para la fermentacion entre los que mencionaron: costales,
canastos, cubetas y cajones. La Figura 20 describe la infraestructura mas usual
para la fermentacion del grano.

Figura 20. Infraestructura para la fermentacién del grano
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Formas de fermentar el cacao en baba
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Secado del grano: Los casos de estudio como APPTA (Costa Rica), CORTIPAZ
(Colombia), TCGA (Belice), Finca La Concepcion (El Salvador), grupo RAYEN (México),
COCABO (Panamad), ACOMUITA (Costa Rica) APPTA (Costa Rica), implementan
protocolos dentro de sus actividades de cosecha y post cosecha para la obtencion de
granos de cacao fino de aroma. En el 2017, Finca La Concepcién de Berlin, Usulutan
en El Salvador, fue reconocida por el Concurso Cocoa of Excellence que realiza el
Salén de Chocolate de Paris, en Francia, y grupo RAYEN de Tapachula de México
obtuvo la medalla de bronce en la Academy of Chocolate 2017 AWARDS*? de Reino
Unido. Con respecto al secado, la mayoria de los grupos manifesté tener un
protocolo de secado de los granos, siendo el secador solar tipo invernadero la
forma mas comun de realizarlo, hay organizaciones que implementan tanto el
secado al sol y secador solar tipo invernadero, y aire caliente combinado con el
secado al sol (Figura 21).

Figura 21. Secado del grano y los protocolos que usan los productores para
lograr un cacao fino de aroma

Secado del grano

Desconoce [l 2

§ No aplican | [l 2
o
@
© Secado al sol y secador
@ ecado al y 2
.g solar tipo invernadero .
=2
=
Aire caliente y secado al sol o1
Secador solar tipo invernadero e 4
No aplican ;2

@
©

o
—g S Desconoce B 3
g3
S o
S
e i | e
o Si

3 6 9 12 15 18 21

Numero de organizaciones

Pruebas de calidad: En cuanto a pruebas de calidad, tan solo la mitad de las
organizaciones aplican un protocolo de fermentacién, y establecen medidas para
conocer las condiciones 6ptimas de fermentado. Entre estas pruebas destaca
corte de granos, pruebas organolépticas, fisicas y cataciones (Figura 22).

http://www.cocoaofexcellence.org/-the-best-50-samples-2017-edition/

http://www.academyofchocolate.org.uk /awards/
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Figura 22. Pruebas de calidad del grano consideradas en el
protocolo de fermentacién
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PARTICIPACION DE LOS PRODUCTORES EN LA CADENA DE
VALOR DEL CACAO

El cacao es un producto que se comercializa y esta ligado a una cadena de
valor que culmina en la trasformacién del mismo. La Figura 23, muestra los eslabones
de la cadena de valor que llevan a cabo los 21 grupos productivos. De acuerdo
a la figura, Unicamente el grupo APACH, REDMUCH, Finca «La Concepcién»,
Arrollo Afiladero y ACOMUITA cumplen con toda la cadena de valor. El cacao es
transformado en chocolate de barra en diversas presentaciones. En el caso de
REDMUCH, actualmente indagan en productos de cosmetologia para proveer
su producto a clinicas de belleza. El grupo productivo APACH, Arrollo Afilade-
ro, ACOMUITA Y Finca «La Concepcién», promueve el consumo de producto en
ferias y establecimientos locales.

Figura 23. Eslabdn en la cadena de valor del cacao que
participan los productores
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TCGA —
APROCA ——
MAYAKAKAW ——
ASECAN —
APROCAGUAL —
APACH ——
REDMUCH ——
Finca "Concepcion” ——
Finca "La Granja" ——
Los Izalcos ——

Rio Negro ——
CORTIPAZ —
Arroyo Afiladero ——
TECPATAN —|
RAYEN ——
COMALCALCO ——
CACAONICA —
COCABO —
ACOMUITA —
APPTA —
COPRAGRO —

Cultivos Cosecha Poscosecha ©Comercializacion ®Transformacion

Volumen comercializado

La mayor parte de los grupos comercializaron desde el 2014 al 2017 menos de
5toneladasy Unicamente el 15y 10% logra comercializar por arriba de las 100
toneladas. Cabe sefialar que los grupos productivos de APROCA, MAYAKAKAW y
ASECAN ubicadas en Guatemala, tienen una comercializacion local a través de
intermediarios, el producto no lo venden como organizacién sino de manera
individual esperando que los precios de cacao suban para poder obtener un
mayor ingreso econdémico (Figura 24). En otras organizaciones no cuentan con
registros de comercializacién y en algunos casos el dato no pudo ser proporcionado
por el entrevistador.

Figura 24. Toneladas comercializadas en los Ultimos 3 afios del
periodo 2014 al 2017
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Cooperativa cacao “Los lzalcos”
Soc. Prod. Rural Arrollo filadero

Grupos productivos

CULTURA ORGANIZACIONAL: ORGANIZACION Y
CAPACIDAD AUTOGESTIVA

En la Figura 25, se observa que mas de la mitad de los grupos productivos ha
recibido asistencia técnica en algiin momento (70%), de estos, la mayor parte de
los grupos proponen sus temas junto con los técnicos, y en una minoria estan los
productores que proponen sus temas y los técnico por separado. Algunas de las
instancias mencionadas son CATIE, ASITECHI, AUDES-UNACH, UPTC, APROCACAHO,
entre otros. La forma de incidencia es a través de talleres de capacitacién, escuelas
de campo, formador de técnicos en campo, procesos de cosecha y post cosecha.

Figura 25. Asistencia técnica como parte de la organizacién de
los grupos productivos
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De las 21 experiencias, la mayoria considera que los ingresos econémicos que se
obtienen del cultivo permiten satisfacer las necesidades basicas y acceder a nueva
tecnologia para cumplir con los objetivos de la organizacion (Figura 26).

Figura 26. Necesidades bésicas de la organizaciény
el cumplimiento de las mismas
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Ingresos econémicos

Numero de organizaciones
N

Nunca
Desconoce
Algunas veces
Nunca
Desconoce

Frecuentemente
Algunas veces
Frecuentemente

¢Los ingresos econémicos ¢La organizacion | ¢La organizacion accede a nuevas
que obtiene del cultivo de se ubicaenun [ltecnologias o equipamiento para el
cacao, permitir satisfacer lugar adaptada a desarrollo de las actividades?
las necesidades basicas sus necesidades?
de los productores?

De los 21 casos, Unicamente COPRAGRO, CORTIPAZ, COCABO, ACOMUITA, TCGA,
APPTA, CACAONICA, REDMUCH, APROCAGUAL, APROCA, ASECAN, RAYEN, Comalcalco,
Tecpatan y Arrollo Afiladero (empresa familiar), estan constituidas formaly
legalmente. Mientras que MAYAKAKAW, APACH, Rio Negro, Los lzalcos, Finca
Concepcion y Finca La Granja, estan en proceso de constitucion. Cabe destacar
que las Fincas: Concepcién, La Granja y Arrollo Afiladero se constituyen como
empresas familiares. Especialmente Finca La Concepcién en El Salvador, se esta
consolidando como «finca modelo» en una region con caracteristicas especiales con
un microclima de la Sierra Tecapa Chinameca donde los SAF deben estar pensados
no sélo como seguridad alimentaria sino también para mejorar servicios ecosistémicos
como son los de regulacion y culturales (captacion de agua y biodiversidad).

Esta consolidacién estd orientada en tres aspectos: finca modelo para el aprendizaje,
estrategia de conservacion «in situ» de germoplasma, y finca modelo agroecologica.
Este proceso esta siendo apoyado por la alianza publico-privada entre ASITECHI,
el Productor, la Universidad de El Salvador: CENSALUD y Facultad de Ciencias
Agronomicas, para motivar a otros productores en la Sierra, ya que en dicha zona
alberga una gran gama genética.

La cultura organizacional también es considerada como parte del capital social y
como un componente fundamental para alcanzar los objetivos de desarrollo

40



ESTUDIO COMPARADO DE CASOS DE PRODUCCION SOSTENIBLE DE
CACAO FINO DE AROMA EN MESOAMERICA

sostenible (Gutiérrez-Villalpando et al., 2009). La participacién social permite
aumentar la cooperaciény la coordinacion de la poblacién para alcanzar el éxito de un
bien comun a través de la vinculacion de los individuos, organizaciones, instituciones
gubernamentalesy ONG’s (Pimentel et al., 2008; Prieto-pulido & Fabelo, 2009).

Nos reunimos y hablamos, hay que hacer esto, o el otro, a mi me funciono esto. O sea,
porque aqui no hay gente que sepa de cacao, eso es otra cosa que... No hay investigacion.
Y ademads lo productores son los que estamos metidos en las fincas. Pero si, yo comparto
que no me quedo con nada. Eso nos ayuda.

(EBESHFC, Mayo 2017).

GENERO Y JUVENTUD RURAL

En el criterio de Género y juventud se cuestion6 si hombres y mujeres participan
en la organizacion y qué actividades desarrollan cada uno de ellos. En los grupos
productivos como RAYEN, MAYAKAKAW, APROCA, APROCAGUAL y APACH la familia,
participan en el proceso de cosecha realizando los cortes, seleccién y quiebres de
mazorcas. En el caso de los grupos ACOMUITA de Costa Rica y REDMUCH de Honduras
son lideradas por mujeres productoras duefas de las fincas cacaoteras. Estas dos
organizaciones abarcan la cadena de valor hasta la trasformacion de granos de cacao.

Este punto fue desarrollado considerando los comentarios de los representantes
de los casos visitados en los diferentes paises. Un punto muy importante a resaltar
es que en todos los casos la inclusién de las mujeres en los eslabones de la cadena
de valor del cacao facilita la transferencia de conocimiento de madres a hijos, y
hace posible la trascendencia del aprendizaje a las nuevas generaciones. Algunos
comentarios al respecto fueron:

La cultura del cacao en Honduras no se instala de un dia para otro, hay que ensefarles
a los chiquitos por el consumo localy las madres son las mejores maestras de los nifios,
ellas transmiten ese saber.

(ELOHNMRM®3, mayo 2017)

En la mayoria de los casos estudiados, las experiencias afirman la integracion de
la mujer en las actividades relacionadas a la produccién de cacao:

Para nosotros es muy importante que las mujeres participen en el desarrollo de nuestro
producto...Porque teniendo como premisa la frase que dice, que el que educa un hom-
bre educa una persona, pero quien educa a una mujer educa a una familia. Las mujeres
tienen un papel muy importante en el desarrollo de sus familias, para nosotros es muy
importante que la familia este bien.

(E3CHCH mayo 2017)

Esta clave corresponde a la entrevista realizada. Como se menciona en la metodologia E10 es el
numero de entrevista, HN es el pais (Honduras), M corresponde al género Mujer, RM son las iniciales

de la cooperativa (REDMUCH).
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La elaboracion de los viveros lo hace cada productor de manera individual, pero la familia
siseintegra en la elaboracién de los viveros, las esposas y los hijos de los productores.
(E9GTHMY mayo 2017)

CAMBIO CLIMATICO, RESILIENCIA Y ADAPTABILIDAD

Asimismo, fueron consideradas las practicas realizadas para la conservacién de
suelos, las acciones de reforestacion en la mayoria de las organizaciones la
implementan a través de invernaderos propagando cacao como cultivo principal
y el uso de arboles de sombra como maderables, frutales y flores (Figura 27).

Figura 27. Practicas agroecoldgicas en las plantaciones de cacao que efecttan
los 21 casos de estudio
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Entre las ventajas de la implementacion de sistemas agroecoldgicos se encuentra
el mantenimiento y mejoramiento de la salud de los suelos, los ecosistemas y las
personas. Estos se basan fundamentalmente en los procesos ecoloégicos, la
biodiversidady los ciclos adaptados a las condiciones locales (Friedrich, 2014). La
salud de los individuos y las comunidades no pueden ser separadas de la salud de
los ecosistemas pues suelos saludables producen cultivos saludables que fomentan
la salud de los las personas y de los animales.
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MEDIOS DE VIDA

Los multiples beneficios que genera la practica de la agricultura familiar
agroecoldgica contribuyen no sélo a la seguridad y soberania alimentaria de los
paises sino también a la conservacion de la biodiversidad, la mitigacién y adaptacion
al cambio climatico (Vargas, 2011). En la Figura 28 se muestra los usos que los
productores realizan con los productos generados de los sistemas agroforestales.

Figura 28. Formas de aprovechamiento de los productos generados de
un sistema agroforestal
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El sistema agroforestal en los cultivos de cacao, proveen de multiples beneficios,
tanto a las plantaciones como a los productores, ademas de la sombra y proteccion
al cultivo, también aportan productos e ingresos econémicos adicionales. En el
caso de las especies maderables se identificaron cedro (Cedrella sp.), laurel negro
(Cordia megalantha), caoba (Swietenia macrophilla), Arbol de Volador (Terminalia
oblonga), entre otros. En los arboles frutales, de observo principalmente Platano,
Canicuil, Tomate, Limoén y Maiz que sirven principalmente para autoconsumo.

Efectos toxicos de la produccién de cacao

El chocolate es uno de los productos con mayor demanda en calidad y cantidad
por tratarse de un alimento que presenta una gama de beneficios a la salud como:
aporte de minerales, vitaminas y antioxidantes, cuyas funciones son proteger al
cuerpo y prevenir enfermedades; sin embargo, también puede contener cantidades
elevadas de metales pesados, afectando en la salud del consumidor (INVIMA,
2016). Por tanto, es necesario considerar que en las plantaciones implica tanto
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el manejo de sistemas de cultivos diversificados como las medidas fitosanitarias
que implementan los productores para la evaluacién de la presencia de Cadmio
(Cd). Para efectos de este estudio, los 21 casos de estudio no realizan estudios de
Cadmio en el grano de cacao ni en los productos trasformados segln sea el caso.

De acuerdo con el informe del Programa de las Naciones Unidas para el Medio
Ambiente (2008), se determiné que la mayoria de paises con producciéon agricola
presentan un consumo de Cd elevado, resultado de la ingesta de alimentos y
derivados de las plantas (Clemens et al., 2013), aumentando la probabilidad de los
consumidores de padecer cancer (European Food Safety Authority, 2011). El Codex
Alimentarius', en repuesta a los problemas que trae la ingesta de chocolate y por
tratarse de un producto con alta demanda, propuso niveles maximos permisibles
de Cd en el Chocolate y demas productos derivados (Tabla 4).

Tabla 4. Limites maximos permisibles de Cd en productos de chocolates y sus
derivados, propuesto por el Codex Alimentarius

Nivel maximo de
Productos .
Cadmio mg/kg
Chocolate con leche con un contenido de materia seca total de Cacao <30% 0,20
Chocolate con un contenido de materia seca total de Cacao <50%; 060
chocolate con leche con un contenido de materia seca total de > 30% ’
Chocolate con un contenido de materia seca total de >50% 2,0
Cacao en polvo vendido al consumidor final o como ingrediente en cacao 15
en polvo edulcorado vendido al consumidor final (chocolate para beber) !

Finalmente, derivado de las opiniones y experiencias obtenidas en el didlogo vir-
tual, visitas de campo y colecta de informacién a través de entrevistas, se enlis-
taron una serie de retos y oportunidades ligados a la produccién sostenible de
cacao fino de aroma en Mesoamérica. Que engloba desde el tema productivo,
organizacién, politica, entre otros.

OPORTUNIDADES Y RETOS

La opinion vertida por los productores entrevistados durante el recorrido, permite
ver los retos en la produccion sostenible de cacao fino de aroma.

a) Hasido posible visualizar la relevancia que tiene para los productores
valorar las acciones y actividades que realizan para su propia comunidad.
Por lo que se vuelve necesario fortalecer las capacidades de los productores

Las normas del Codex garantizan que los alimentos sean saludables y puedan comercializarse.

http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/es/
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para gestionar sus propios proyectos y que estos no dependan al 100%
de la presencia de una organizacién, academia o apoyo del gobierno, de
esa manera se puede disminuir el riesgo de fracasar una vez terminado
el acompafiamiento externo.

Durante todas las visitas fue evidente la intervencién de empresas o
de la academia promoviendo y reproduciendo variedades genéticas
«mejoradas» o exdticas para recuperar la produccion. Esto nos lleva a
pensar en la necesidad de enfatizar en el desarrollo de nuevas tecnologias
para la recuperacion del material genético necesario para la produccion
tradicional en cada pais.

Dada la naturaleza genética de alogamia presente en el cacao, en las
plantaciones de los productores se encuentra una gran diversidad
representada en variedades locales, producto de la hibridacién natural
entre las variedades criollas nativas y las forasteros introducidas, algunas
con bastantes genes o «sangre» de criollos. Esto representa un gran reto
y oportunidad para rescatarlas, conservarlas y ponerlas a disposicién de
los productores.

Es un reto homogenizar las recomendaciones del manejo de plantaciones,
dado que hay muchas discrepancias a diferentes niveles: tipo de vegetacion,
altitud, pais, regién, entre otros. Por tanto, se vuelve necesaria la
caracterizacion para definir el manejo de las plantaciones y considerar
la participacion y el conocimiento local para ello.

Hacen falta politicas publicas y programas que permitan el apoyo a la pro-
duccién de cacao sostenible en los diferentes paises y sobre todo utilizar el
material genético de cada pais para el rescate de la produccién del cacao.
Hacen falta politicas publicas y programas nacionales y regionales, asi
como una institucionalidad o red regional que favorezca la estabilidad
en el precio del cacao fino de aroma.

Analizar la posibilidad de convertir o consolidar los sistemas de produccién
sostenible de cacao como un medio para la conservacion de biodiversidad
y para mejorar la conectividad ecolégica.

Aumentar la oferta de produccién de cacao con los estandares que exige
el mercado del cacao fino de aroma acompafiado de sus respectivos
protocolos de calidad.

Formar capital humano especializado en la cadena del sistema productivo
del cacao fino de aroma (expertos en: genética, fitopatologia, pro-
pagacion, extension rural, agroindustria, mercadeo, entre otros). Incluir
en este proceso a las nuevas generaciones y los familiares directos de los
productores.

Fomentary consolidar la organizacién por parte de los productores, como
entidad productiva.
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k) Estudio de la biodiversidad presente en los sistemas cacaotales (componentes
arbéreos, herbaceos, entre otros), asi como el aporte en servicios
ecosistémicos de los sistemas agroforestales de cacao.

) Establecer unared por parte de los responsables de la investigacién y
transferencia tecnoldgica, que permita compartir la informacién
cientificay permitan generar politicas publicas adecuadasy retroalimentar
las necesidades y acciones regionales.

m) Por parte de la academia, compartir la informacidn cientifica realizada
de tal forma que a partir de ella se generen politicas publicas adecuadas
y se comparta a productores.

n) Desarrollartecnologia que permita aumentar la rentabilidad del sistema
productivo del cacao fino de aroma.

0) Agregar valor a las cosechas a través de un mejor manejo poscosecha o
bien, la transformacién a productos y subproductos derivados del cacao
para mejorar los ingresos de las familias que viven del cacao.

CONCLUSION

El presente documento ha permitido confirmar el gran potencial que presenta
la produccién de cacao fino de aroma en la region, y al mismo tiempo los retos y
oportunidades para el sector.

El cacao fino de aroma es producido en plantaciones que constituyen sistemas
agroforestales en donde ademas del cacao, se encuentran especies vegetales
acompanantes de los que los productores obtienen multiples beneficios,
destacando que los arboles asociados con el cacao, proveen de sombra a los
cacaotales, producen maderas, frutas, especies, lefia y productos alimenticios.

Aunque se lograron identificar actores clave de gran importancia, hay mucho por hacer
para mejorar capacidad local, innovar en tecnologia y desarrollar investigacién que
permita demostrar las ventajas y desventajas de la produccion sostenible de cacao.

Es vital que los esfuerzos para mejorar y recuperar la produccién consideren el
material genético existente en cada pais, para recuperar la biodiversidad y reducir
los impactos que puede generar la insercion de variedades externasy poco
probadas a diferentes condiciones ambientales de la region.
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APROCACAHO

APROCAGUAL
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AFILADERO

ASECAN

AUDES-Cacao
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CACAONICA

CAF

CATIE

CBM

CENTROGEO

Cl-México

COCABO

COMALCALCO

CONABIO

Asociacién de mujeres indigenas de Talamanca

Asociacién de Productores Agroforestales

Asociacién de Pequerios Productores de Talamanca

Asociacion de Productores de Cacao del Sur Occidente de Guatemala
Asociacién de Productores de Cacao de Honduras
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Agropecuarios de Aguachica
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CacaoR.L.

Banco de Desarrollo de América Latina (Development Bank
of Latin América)

Centro Agronomico Tropical de Investigacion y Ensefianza
Corredor Bioldgico Mesoamericano

Centro de Investigacion en Geografia y Geomatica

Conservacion Internacional México A.C

Cooperativa de Servicios Multiples de Cacao Bocatorefia
Cacaoteros Organizados en Produccioén Sustentable, S.P.R. de R.L.

Comision Nacional para el Conocimiento y Uso de la Biodiversidad
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Honduras
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Guatemala
Honduras

Honduras
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Guatemala

México

Nicaragua
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Panama
México

México
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ANEXOS
Anexo 1. Entrevista
Criterio 1. Cultura organizacional: organizacion y capacidad autogestiva
1. ;La organizacion recibe asistencia técnica? 1.Si( ) 2.No ( ) 3.Nosé ( )4.Noaplica
2. ;Cual es la frecuencia de esta asistencia técnica?
1. Masde 2 veces al afio
2. 2vecesalafno
3. Menos de 2 veces al afio
4. Nosé
1.1 5. Noaplica
3. ;Como se deciden los temas sobre cuales reciben asistencia técnica?
1. Los productores proponen sus temas
2. Los técnicos proponen los temas
3. Los productores y técnicos deciden juntos los temas
4. Nosé
5. Noaplica
12 4. ;Los miembros de la organizacion transfieren el conocimiento aprendido a sus compaferos?
’ 1.Si( )2.No( )3.Nosé ( )4.Noaplica
13 5. ;La organizacion tiene metas y objetivos colectivos?
’ 1.Si( )2.No( )3.Nosé( )4.Noaplica
14 6. ;Usted opina que dichas metas y objetivos se cumplen?
’ 1.Si( )2.No( )3.Nosé4. Noaplica( )
15 ¢;Existe un documento que describe las metas y objetivos?
’ 1.Si( )2.No( )3.Nosé4. Noaplica( )
En su opinion
7. ;El trabajo que desempenan los miembros de |a organizacion para cumplir los objetivos de la misma, les
1.6 permite el aprendizaje de nuevas habilidades?
1. Frecuentemente ( ) 2. Algunas veces ( ) 3. Nunca ( ) 4. Noaplica ( )
17 8. ;La organizacion muestra eficacia para resolver los problemas que se le presentan?
: 1. Frecuentemente ( ) 2. Algunas veces ( ) 3.Nunca ( )4.Nosé 5. No aplica ( )
1.8 9. ;Los miembros de la organizacion desarrollan sus funciones de manera competente y responsable?
’ 1. Frecuentemente ( ) 2. Algunas veces ( ) 3. Nunca 4. No sé 5. No aplica ( )
19 10. ;La organizacion cuenta con recursos necesarios para realizar y cumplir las actividades propias de la organizacion?
’ 1.Si( )2.No( )3.Nosé4. Noaplica( )
110 11. ;Ha (han) recibido crédito en los Gltimos tres afios para satisfacer necesidades de la organizacion?
. 1.Si( )2.No( )3.Nosé4. Noaplica( )
111 13. ;Ha (han) administrado donaciones externas?
: 1.Si( )2.No( )3.Nosé4.Noaplica( )
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14. ;Qué actividades adicionales al cultivo y produccion de cacao permiten tener otro ingreso econémico
a la organizacion?
1. Turismo ()

2. Actividades recreativas ( )
1.12 . . .,
3. Hospedaje y alimentacion ( )
4. Ninguna ( )
5. Noaplica( )
6. Otra
Criterio 2. Productividad y rentabilidad del sistema
15. ;La organizacion cuenta con una figura juridica al dia:
1. Si
2.1 2. No
3. Nosé
4. No aplica
16. ;La organizacion tiene roles y responsabilidades definidas?
1. Si
2.2 2. No
3. Nosé
4. No aplica
17. sLa organizacion cuentan con un reglamento interno?
1. Si
2.3 2. No
3. Nosé
4. Noaplica
18. ;Silos miembros de la organizacion no cumplen con el reglamento interno, son sancionados?
1. Si
2.4 2. No
3. Nosé
4. Noaplica
19. ;Integra un reglamento de afiliacion de nuevos miembros?
1. Si
2.5 2. No
3. Nosé
4. Noaplica
20. ¢Integra requisitos de tenencia de |a tierra?
1. Si
2.6 2. No
3. Nosé
4. Noaplica
21. ;Los miembros realizan asambleas?
1. Si
2.7 2. No
3. Nosé
4. No aplica
22. Cual es la frecuencia de las reuniones?
1. 1vezporafo
2.8 2 veces por aho

2.
3. 3 0mas veces por afio
4. No aplica
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2.9

23. ;La organizacion ejecuta todo los eslabones de la cadena productiva?
1. Si
2. No ;Cual?
3. Nosé

2.10

24. ;La organizacion ha obtenido sellos de distincion, certificaciones o premios que promuevan la
produccioén sostenible?
1.Si( )2.No( )3.Nosé () ¢Cudles?
Ej.:

Criterio 3. Practicas agroecoldgicas en el proceso productivo y manejo pos cosecha

Cosecha

3.1

25. ;Qué variedad de cacao cultivan?
1. Criollo ( ) 2. Trinitario ( ) 3. Forastero ( ) 4. Clones ;Cuales?
5. Otro 6.Nosé ()

Criterios de seleccion del material a propagar

3.2

26. Forma de propagacion:
1. Semilla( ) 2.Injerto ( )3.Nosé( )

3.3

27. Origen de la semilla
1. 2.Nosé ()

3.4

28. Aproximadamente, qué densidad de siembra (m entre planta):
1. 2.Nosé ()

3.5

29. Aproximadamente, ;Cuantos afios tiene la plantacién de cacao?
1. 2.Nosé ()

3.6

30. ;La organizacion cuenta con un protocolo de cosecha?
1.Si( )2.No( )3.Nosé ()

3.7

31. ;La organizacion lleva los registros de produccion?
1.Si( )2.No( )3.Nosé ()

3.8

32.;La organizacion se rige bajo un calendario de cosecha?
1.Si( )2.No( )3.Nosé ()
;Cuales?

Aspectos fitosanitarios en cosecha

3.9

33. ;La organizacion cuenta con un plan de manejo integrado de plagas y enfermedades?:
1.Si( )2.No( )3.Nosé ()

3.10

34, ;Cuales son las practicas de manejo de residuos que realizan?
1. Clasificacién de residuos ( )

Utilizacién de fosas ()

Reciclaje de recursos inorganicos ( )

Uso de pozo séptico ( )

Manejo de biodigestores ( )

Canales de estabilizacién de aguas servidas ( )

Compostaje ( )

Nosé ()

Ninguna ( )

VENO U AW
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35. ;Realizan el acopio de recipientes, bolsas de plastico o envases con residuos de agroquimicos u otro
contaminante?
1.Si2.No 3. Nosé
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36. ;Como realizan el control de malezas?
1. Control manual
2. Biofertilizantes
3. Combinacion de biofertilizantes y control manual
4. Otro
5. Nosé

37. ;Realizan algln tipo de poda?
1.Si( )2.No( )3.Nosé ()
;Cuantas veces al afo realizan las podas en las parcelas?

3.14

38. ;Aplica fertilizantes al cacao?
1.Si( )2.No( )3.Nosé ()
Que producto:
Cantidad por planta: Cuantas veces/afio:

39. ¢El grano que se comercializa proviene de qué tipo de mazorcas?
1. Maduras 2. Pintonas 3. Verdes 4. Mezcla de mazorcas 5. No sé

3.16

40. ;Cémo realizan el quiebre de mazorca?
1. Piedra 2. Mazo de madera 3. Machete 4. No sé

3.17

41. ;Cual es la deposicion final de la cascara generada del desgrane del cacao?
1. Secomposta
2. Sedepositan en areas que no afecte
3. No tiene un tratamiento especializado
4. Nosé

Poscosecha (Unicamente para las organizaciones que realizan la fermentacién)

3.19

42 ;Fermentan el cacao?

3.20

1. Si
2. No
3. Nosé
43. ;Cuentan con centro de acopio para la fermentacion del cacao?
1. Si
2. No
3. Nosé

3.21

44, ;Cudl es la capacidad instalada del centro de acopio (produccién de la dltima cosecha)?

3.22

45. ;Qué tipo de infraestructura usan para la fermentacion?
1. Cajones;Tipo?
2. Canastos
3. Costales
4. Nosé

3.23

46. ;Cuales son los cuidados (en términos de aspectos sanitarios) del centro de beneficio?
1. Lavado de cajones

Desinfeccion

Control de roedores

Otros

Todos los anteriores

urA W

3.24

47. ;Como realizan el secado del grano?
1. Aire caliente
2. Secado al sol
3. Secador solar tipo Invernadero
4. Nosé
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48. Cual es la deposicion final de la baba generada de los granos de cacao en la fermentacion?
1. Autoconsumo
2. Venta
3.25 3. Procesa
4. Sedesecha
5. Nosé
49. Recipientes donde almacena el grano seco
1. Costales tipode material___
2. Cubetas
3.27 3. Canastos
4. Nosé
5. Otro
50. ;Realizan una inspeccion de los granos?
1. Si
3.28 2. No
3. Nosé
51. ;Qué caracteristicas son medidas?
3.29
52. ;La organizacion cuenta con un protocolo de fermentacion?
1. Si
2. No
3. Nosé
330 Sila repuesta es si, ;Qué variables ambientales controlan en la fermentacion?
’ 1. Dias de fermentacion
2. Humedad
3. Temperatura
4. Rotacion de los cajones
5. Todos
53. ;Realizan la prueba de corte de los granos para saber el grado de fermentacion?
1. Si
3.31 5 No
3. Nosé
54. ;La organizacion cuenta con un protocolo de secado?
1. Si
3.32 2. No
3. Nosé
55. Sila repuesta es si, ;Qué variables controlan en el secado?
a) Diasde secado
b) Humedad
3.33 c) Temperatura
d) Todas
e) Nosé
56. ;Realizar pruebas organolépticas y fisicas en relacion al secado de cacao?
1. Si
3.34 5 No
3. Nosé
57.;Tienen conocimiento para realizar cataciones?
1. Si
3.35 2. No
3. Nosé
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Criterio 4. Cambio climatico, resiliencia y adaptacion

58. ;Qué practicas aplica la organizacion para la conservacion de suelos?
1. Sombra permanente de arboles
2. Coberturas muertas (hojarasca)
3. Manejo de terrazas
4. Seleccion de arvenses nobles
5. Curvasanivel
4.1 .
6. Barrerasvivas
7. Manejo de abonos verdes (utilizacién)
8. Aplicacion de materia organica
9. Aplicacion de enmiendas como el encalado
10.0tra__
11. Nosé
59. ;La organizacion posee un plan de ordenamiento territorial?
1. Si
2. No
4.2 3. Nosé
;Qué efectos favorables o negativos obtiene de tener un ordenamiento territorial?
60. ;La organizacion cuenta con un reglamento de tenencia de la tierra o derechos de acceso?
1. Si
2. No
43 3. Nosé
’ ;Qué efectos favorables o negativos obtiene de tener un reglamento de tenencia de la tierra o derechos
de acceso?
61. ;La organizacion realiza acciones de reforestacion?
1. Si
2. No
3. Nosé
;Cual?
4.4 . , .. . .
;Obtienen algln beneficio por realizar estas acciones?
1. Si
2. No
3. Nosé
;Cual?
62. ;La organizacion realiza acciones de conservacion de zonas altas para evitar deslizamientos y mantener
zonas de recarga hidrica?
1. Si
4.6 2. No
3. Nosé
;Cuales?
Criterio 5. Tipos de aprovechamiento del cacao y otros productos del sistema
63. ;Los miembros de la organizacion implementan sistemas agroforestales en sus parcelas o fincas?
1. Si
51 2. No
3. Nosé
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64. * Sila respuesta es si, ;Para qué sirve el producto generado de estos sistemas?

1. Autoconsumo
2. Venta
5.2 3. Esvista como una actividad productiva
4. Para el mejoramiento de la calidad del producto
5. Conservar el medio ambiente
6. Nosé
65. ;Qué otras actividades desarrollan ademas del cultivo de cacao?
1. Jornalero
2. Chofer
53 3. Albafil
4. Comerciante
5. Otro
Criterio 6. Calidad productiva
66. ;Como combaten las enfermedades y plagas en las parcelas o fincas?
1. Uso de variedades resistentes a plagas y enfermedades
2. Podas
6.1 3. Remocion de frutos enfermos
. 4, Otro___
5. Nosé
En caso de que realice la remocion de frutos, ;cual es la frecuencia?
67. ;Qué acciones realizan para mitigar los cambios en la fenologia del cacao?
1. Adaptacion a los cambios de fechas de siembra y cosecha
6.2 2. Mejoramiento genético
3. Uso de variedades resistentes
4. Nosé
68. ;La organizacion cuenta con bancos de clones resistentes?
1. Si
2. No
3. Nosé
6.3
;Propagan los clones?
1. Si
2. No
3. Nosé
Criterio 7. Comercializacion de productos
69. ;La organizacion cuenta con una marca e identidad?
1. Si
71 2. No
3. Nosé
70. ;La gestionaron con recursos propios?
1. Si
72 2. No
3. Nosé
71. ;Cual fue su produccién de cacao en la Gltima cosecha?
7.3
Kg/ha cacao seco:
72. ;Comercializan el cacao seco?
1. Si
74 2. No
3. Nosé
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7.5

73.

;Cuantas toneladas comercializaron en los dltimos 2-3 afios?

;Quiénes son sus clientes?

7.6

74.

;La organizacion contrata personal adicional para la realizacion de la productividad y comercializacion?

1. Si
2. No
3. Nosé

7.7

75.

La organizacion comercializa el producto en el mercado:
a) Internacional
b) Nacional
c) Local
d) Nosé

7.8

76.

;La organizacion lleva un registro de las ventas (exportacion intermediario)?
1. Si
2. No
3. Nosé

;Cémo lo hacen?

7.9

77.

;La organizacion contempla estudios sobre el contenido de cadmio en las semillas de cacao o en los
productos derivados del mismo?

1. Si

2. No

3. Nosé
;Tiene su propio laboratorio?

Criterio 8. Género y juventud rural

8.1

78.

;Cuanto miembros tiene la organizacion?

8.2

79.

Los miembros de la organizacion son:
1. Ambos sexos
2. Unicamente mujeres
3. Unicamente hombres

8.3

80.

Aproximadamente ;Qué edad tienen los miembros de la organizacion?
1. Mayor a 60 afos
2. 30a60afos
3. Menor de 30 afios
4. Nosé

8.4

81.

;Realizan reuniones con frecuencia?
1. Si
2. No
3. Nosé

8.5

82.

sEn qué eslabon de la cadena de valor participan las esposas o esposos de productores (as)?
En toda la cadena

Productiva

Comercializacion

No participan

No sé

uhwh e
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83. ¢En qué eslabon de la cadena de valor participan los jévenes hijos de productores (as)?
1. Entodalacadena
2. Productiva
8.6 e
3. Comercializacion
4. No participan
5. Nosé
Criterio 9. Calidad de vida
84. ;Cual es el grado de escolaridad de los miembros de la organizacién?
1. Basica
9.1 2. Media superior
3. Superior
4. Nose
En su experiencia
85. ;La organizacion cuenta con medidas de seguridad en campo y en las instalaciones de la misma?
1. Si
92 2. No
3. Nosé
86. ;La organizacion dispone de los bienes materiales que necesita?
1. Si
o3 2. No
3. Nosé
87. ;Los ingresos econémicos que obtiene del cultivo de cacao, son suficientes para permitir satisfacer sus
9.4 necesidades basicas?
1. Frecuentemente () 2. Algunas vece ( ) 3. Nunca ( ) 4.Nosé( )
88. ;La organizacion se ubica en un lugar adaptada a sus necesidades?
1. Si
95 2. No
3. Nosé
9.6 89. ;La organizacion accede a nuevas tecnologias o equipamiento para el desarrollo de las actividades?
: 1. Frecuentemente ( ) 2. Algunas veces ( ) 3. Nunca ( ) 4.Nosé ()
0.7 90. ;Obtienen medicamentos de la naturaleza que los rodea?
’ 1. Frecuentemente ( ) 2. Algunas veces ( ) 3. Nunca ( ) 4.Nosé ( )
0.8 91. ;Los miembros de la organizacion tienen dificultad en el acceso a recursos de atencion médica?
’ 1. Frecuentemente () 2. Algunas veces ( ) 3. Nunca ( ) 4.Nosé ()
92. En su opinion, ;Cree que para su comunidad la conservacion de los recursos naturales sea un valor
9.9 compartido?
1.Mucho ( ) 2. Algo ( ) 3.Paranada( )4.Nosé( )
93. ;En el lugar donde viven los productores, en qué medida siente que la calidad de su vida esta conectada
9.10 con la calidad del medio ambiente?

1. Mucho ( )2.Algo( )3.Paranada( )4.Nosé ()
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Anexo 2. Grupos productivos visitados
TCGA
Toledo Cacao Grower's Asociation

T

BELIZE
ORGANIC CACAO

|;‘Toledo Cacao Growers Assoclaf

Belize Blend
www.tcgabelize.com

N Fairtrade certlfleti'“ s
“Q Sustainable farming practice:
) Sﬁiﬁe solar energy and natural

800 Indigenous farmifgik

L
i 0 improve and enhance our radiona
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=
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5 Pie Stee,
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114501722200
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COMALCALCO

Cacaoteros Organizados en Produccion Sustentable S.P.R. de R.L.

ACOMUITA

TAsociacion de Mujeres Indigenas de Talamanca
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Coeo Deshidratado
S0z @ s00
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Finca «La Granja»

APACH

Asociacion de Productores Agroforestales
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APROCAGUAL

Asocion de Productores y comercializadores Agropecuarios de Aguachica

REDMUCH

Red de Mujeres Cacaoteras y Chocolateras de Honduras
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CACAONICA

Cooperativa de Servicios Agroforestales y de Comercializacion de Cacao R.L.
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COCABO

Cooperativa de Servicios Multiples de Cacao Bocatorefia R.L.

RAYEN
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TECPATAN

Organizacion Sustentable de Productores de Cacao Fino de Aroma S.P.R. de R.L.
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Finca «La Concepcion»

Anexo 3. Participantes en el didlogo virtual, fecha 30 de
marzo de 2017, Tapachula, Chiapas, México

Pais Nombre Institucion Cargo
Colombia . Luis Fab|o’ Consultor Internacional en Cacao Consultor independiente
Aranzazu Hernandez

. Alvaro Alvarado Proyecto cacao en Boyaca de la Universidad Profesor/Investigador y

Colombia L .. . .
Gaona Pedagogica y Tecnoldgica de Colombia Director
Colombia Nery Londofo Sistema Nacional de Areas Protegidas Directora General
(SINAP)

El Salvador Vianney Abrego Centro de Investigacion y Desarrollo en Salud | Coordinadora equipo de

(CENSALUD) Investigacion en cacao
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Asociacion Intermunicipal Sierra Tecapa

El Salvador Guillermo Vazquez Chinameca (ASITECHI) Gerente General
El Salvador Fernando Campos Responsables de la Sistematizacion del Proyecto Mesoamérica
Proyecto R-5.1
El Salvador Dimas Lopez Responsables de la Sistematizacion del Proyecto Mesoamérica
Proyecto R-5.1
Alba Margarita Comision Nacional para el Conocimiento y . .
Bl Salvador Salazar Uso de la Biodiversidad (CONABIO) Coordinadora Regional
El Salvador Victor Santos Consultor Internacional Independiente Consultor
Departamento de Fruticultura y Agroindustria
Guatemala Guillermo Garcia (DEFRUTA) del Ministerio de Agricultura,
Ganaderia y Alimentaciéon (MAGA)
. , " Centro de Investigacion en Geografia y
Mexico Jests Trujillo Geomitica (CENTROGEO)
- Centro de Investigacion en Geografia y
México Alberto porras Geomatica (CENTROGEO)
Agencia Universitaria para el Desarrollo del
México Orlando Lépez Baez | Cacao-Chocolate, Universidad Autonoma de Coordinador General
Chiapas (AUDES-UNACH)
Sandra Isabel Agencia Universitaria para el Desarrollo del
México Ramirez Cacao-Chocolate, Universidad Autbnoma de Profesor/investigador
Chiapas (AUDES-UNACH)
L . . Especialista en Proyectos
México Cindel Velazquez Comision Nacional para el Conocimiento y en Recursos Biologico de
Uso de la Biodiversidad (CONABIO) L
Mexico
. . Soluciones climaticas del Centro Moore para . .
CostaRica Celia Harvey la Ciencia- Conservation International (CI) Vicepresidente
Costa Rica Lidia From Cea Proyecto Mesoamérica Directora Ejecutiva
. . Medio Ambiente y Cambio Climatico-Banco . . .
Costa Rica Jesica Palomeque de Desarrollo de América Latina (CAF) Directora Ejecutiva
. . . Universidad para la Cooperacion Directora del Cursoy
CostaRica Meivis Ortiz Internacional (UCI) Catedratica
. Roberto Alfredo . Responsable del
Nicaragua Meja Cooperativa Productora de Cacao-CACAONICA departamento de Calidad
Nicaragua Humber_to Jarquin Cooperativa Productora de Cacao-CACAONICA
Espinoza
Venezuela Jhoana Verhook Tisano the Cacao Company Director de Marketing
México David Olvera Conservacion Internacional México Facilitadory coordlpador
de la consultoria
México Maeli Faviel Conservacion Internacional México Consultor externo
México Rene Villanueva Conservacion Internacional México Voluntariado

Gonzalez
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